Cremiger Nudeltopf ruck zuck .H

Zutaten: 2 Portionen

e 200g TK-Gemuse

e 75¢g Schinkenwiirfel

e 200g Nudeln

e 200ml fettarme Milch

e 200ml Gemiusebriihe i

e WP Schmelzkase

. Salz, Pfeffer, Muskat k ‘
. Schnittlauch zum Garnieren

Zubereitung:

e Nudeln, Gemise, Milch, Briihe und Schmelzkése in einen Topf geben. Alles aufkochen
lassen und immer wieder umrthren.

e Hitze reduzieren und langsam weiterkdcheln, bis die Nudeln gar sind.

e Mit Gewilrzen nach Belieben abschmecken.

e Schinkenwirfel unterheben. Auf zwei Teller verteilen und mit Schnittlauchrélichen
garnieren.
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