Zucchini-Kuchen ',‘.‘

Zutaten: 9 Portionen

e 250g Zucchini
e 100g Schokolade
e 80g Butter
o 2 Eier
e 80g Zucker
e 709 Mehl
e 1TL Backpulver
e 309 Kakao
Zubereitung:
e Zucchini raspeln und den Saft ausdriicken.
e Schokolade hacken und mit Butter im Wasserbad schmelzen. Abkihlen lassen.
e Eier mit dem Zucker schaumig aufschlagen.
e Mehl, Kakao und Backpulver mischen.
e Die abgekuhlte Schokobutter unter die Eiermasse rihren. Zucchini unterrihren, danach die

Mehlmischung.

Den Teig in eine mit Backpapier ausgelegte Form geben.

e Im vorgeheizten Backofen (Ober-Unterhitze) bei 180°C etwa 20 Minuten backen.
e Den abgekuhlten Kuchen in Stiicke schneiden.

Der Kuchen schmeckt wunderbar schokoladig und ist sehr saftig.
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